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Herbst & Winter

Reservierung 
unter:

0 52 58 - 9 86 30 

7., 8. & 9. Nov. 2025

Martini

Freitags:	 28. Nov., 5., 12. & 
	 19. Dez. 2025
Mittwochs:  	3., 10. & 17. Dez. 2025

Adventliches  
  Buffet

Änderungen 
vorbehalten

Vorspeise: 
•	 Ziegenkäse-Blätterteig-		
	 Törtchen mit Pflaumen- 
	 chutney
•	 Rosa gebratenes  
	 Roastbeef mit Zwiebel- 
	 Preiselbeer-Marmelade
•	 Krabbencocktail
•	 Lachsfilet mit  
	 Tandoorikruste
•	 Fischterrine
•	 Vegetarische Frikadellen  
	 mit Chili-Dip
•	 Wraps mit Hummus  
	 und Gemüse
•	 Rote-Bete-Apfel-Salat
•	 Orientalischer Rotkohl-Salat
•	 Blattsalat mit Kartoffel- 
	 dressing und Croûtons

Hauptgang: 
•	 Pasta mit Kürbis-Lauch- 
	 Soße, Fetakäse und  
	 Walnüssen
•	 Schweinenackenbraten  
	 mit Senfkruste, Kartoffel- 
	 püree und Rahmwirsing
•	 Entenkeulen mit  
	 Orangensoße, Semmel- 
	 klößen und Rotkohl

Dessert:
•	 Apfel-Tiramisu mit  
	 Zimtzucker
•	 Schokoladenküchlein  
	 mit Amaretto-Joghurt

 
Gern 

können Sie 
an den 

Martinitagen
auch „a là carte“„a là carte“  

bestellen. 

38,00 €/pro Person

Am Stadtgraben 28 · 33154 Salzkotten
Tel.: 0 52 58 - 9 86 30 

Menü-Angebot 

Suppe: 
•	Westfälische Kartoffelsuppe  
	 mit Trüffelöl

Hauptgang: 
•	Kross gebackene Gänsebrust  
	 mit Johannisbeer-Ingwer-Soße,  
	 Rotkohl und Kartoffelklößen
  
Dessert: 
• 	Herrencreme mit Apfelsoße  
	 und Streusel

39,50 €/ 
pro Person


