
www.saelzerhof.de

Herbst & Winter

Reservierung 
unter:

0 52 58 - 9 86 30 

06., 07. & 08. Nov. 2026

Martini

Freitags: 04., 11. & 18. Dez. 2026
Mittwochs:   02., 09. & 16. Dez. 2026

Adventliches 
  Buffet

Änderungen 
vorbehalten

Vorspeise:
• Matjestatar auf 
 Pumpernickel
• Hausgebeizter Graved   
 Lachs mit Senf-Dill-Soße
• Orientalischer Gefl ügelsalat
• Gebratene Streifen 
 von der Kalbsleber
• Scheiben von Steakhüfte 
 und Kasseler mit Trauben-
 Chutney
• Gemüsestrudel 
 mit Ziegenkäse
• Allgäuer Zwiebelkuchen
• Blumenkohlsalat mit 
 süßem Senf und Ei
• Hirsesalat mit Sellerie 
 und Trauben
• Blattsalat mit Apfel-Nuss-
 Dressing und Croûtons

Hauptgang:
• Champignon-Polenta 
 mit Feta-Käse und 
 Erdnussbuttersoße
• Rotbarschfi let auf 
 Kürbis-Karto� el-Gemüse
• Wildragout mit 
 Semmelklößen
• Rotkohl und Weißkohl-
 Rahmgemüse

Dessert:
• Adventliche Herrencreme   
 mit Granatapfelkernen
• Schokoladentarte mit 
 Pfl aumensoße

 und Trauben
• Blattsalat mit Apfel-Nuss-
 Dressing und Croûtons

Gern 
können Sie 

an den 
Martinitagen

auch „a là carte“
bestellen. 

39,00 €/pro Person

Am Stadtgraben 28 · 33154 Salzkotten
Tel.: 0 52 58 - 9 86 30 

Menü-Angebot 

Suppe:
• Maronencremesuppe

Hauptgang:
• Kross gebackene Gänsebrust 
 mit Johannisbeer-Ingwer-Soße,   
 Rotkohl und Semmelklößen

  
Dessert:
•  Lebkuchen-Crème-brûlée

41,00 €/
pro Person

Da wir unseren Betrieb zum 
Jahresende schließen, möchten 

wir Sie darauf hinweisen, dass 
Sie noch vorhandene Gutscheine 
bis dahin gerne bei uns einlösen 

können.


